CHEDDAR 200 gr 400 gr 2,27 kg

Moyen / Medium . . .
1an/1year . . .
2ans/2years . . .
“Doyen" 4 ans / 4 years "Doyen" . .

*Porto / Port .

**Réserve spéciale 115° / Special reserve 115° 250 gr

Unité d'emballage / Sale unit 6 X 12 X 200 gr 6 X 8X400gr 8 X 1 X 2,27 kilos
Durée de conservation / Shelf life 9 mois / months

Durée de conservation, Porto / Shelf life Port 4 mois / months

Conservation / Storage 1° - 5°C

Dimention de la caisse / Case dimension (mm) 416 X 337 X 159 372 X298 X 175
Couche par palette / Palett layers 8cs 10¢cs
Charge totale / Palett total load 40 cs 50 cs
Poids de la caisse / Gross case weight 18 kg 22 kg 18.16 kg
Poids net de la caisse / Net case weight 14.4 kg 19.2 kg 14 kg

Moyen 1an 2 ans "Doyen" 4 ans Porto Réserve spéciale 115°
Medium 1 year FACELS] 4 years "Doyen™ Port Special reserve 115°

Codes de vente / Sales Code

200 g 200 201 202 204 210
250 g 276
4009 400 401 402

2,27 kg 22700 22701 22702 22704

Codes UPC/ CUP code

200g 7-72622 00200 6 7-72622 00201 3 7-72622 00202 0 7-72622 00204 4 7-72622 00210 5
250 g 7-72622 00276
400 g 10772622004007 10772622004014 10772622004021

2,27 kg

INGREDIENTS / INGREDIENTS:

Fait de: lait préchauffé, culture
bactérienne, sel, présure.

- Valeur nutritive Made from: pre-heated milk, bacterial
& Nutrition Facts culture, salt, rennet.
& Pour 1 portion (30 g)
% Per 1 portion (30 g) * Contient du porto de 10 ans /
W Teneur % valeur quotidienne Wit,h 10 te_n-year aged pO.IT )

Amount % Daily Value ** Fait de lait cru/ made with raw milk

Calories / Calories 120

Lipides /Fat9 g 14 %
Saturés / saturated 6 g 319
+ Trans /trans 0.2 g

" Cholestérol / Cholesterol 30 mg
Sodium / Sodium 190 mg 8%
| Glucides / Carbohydrate 2 g 1%

Fibres / Fibre 0 g 0% Fabricant / Manufacturer
Sucres / Sugars 0 g

Protein / Protéines 7 g @

Vitamine A / Vitamin A* 10 %

Vitamine C / Vitamin C 0% FROMAGERIE PERRON

Calcium / Calcium 20 % 156, avenue Albert-Perron, Saint-Prime (Québec)

o Canada G8J 1L4
Fer /Iron 0%

Sans-frais: 1-866-251-3164
*Porto: Vitamine A / Vitamin A 15% www.fromagerieperron.com




