Perron de Saint-Prime va
fabriquer le fromage Nutrinor

SAINT-BRUNO (CC) - Le fromage sous la marque de com-
merce Nutrinor sera désormais fabriqué en région par la
fromagerie Perron de Saint-Prime, oil une premiére pro-
duction est sortie hier matin des bassins.

Lue Lemay, directeur de la
divigion des produits laitiers
chez Nutrinor, rappelle qu'il a
fallu plusieurs mois aux diri-
geants de la coopérative agro-
alimentaire régionale pour trou-
ver un remplagant a Agropur.

Les dirigeants de la coopérati-
ve agro-alimentaire régionale
ont été pris au dépourvu quand
Agropur, qui avait 'exelusivité
de fabrication des produits lai-
tiers sous la marque Nutrinor,
notamment le fromage cheddar,
ont fermé I'usine de Chambord.
Tenant a conserver cette mar-
que de commerce régionale, ils
ont dii se tourner de bord rapide-
ment et confier la fabrication du

dicale et la mise en place d’un
nouvel horaire de travail. I fal-
lait aussiqu'on mette au point de
nouvelles spécifications dans les
procédés de fabrication du fro-
mage Nutrinor. «Tout ¢a, ajouté
a la période estivale, explique
aisément le délai qu'il a fallu
pour redémarrer la production
régionale», mentionne Lue
Lemay.
Aucun probléme

La réalisation de ce contrat ne
pose aucun probleme 4 la froma-
gerie Perron de Saint-Prime otl,
selon sa directrice générale, Syl-
vie Beaudoin, on est habitué a
fabriquer du fromage pour de
nombreux clients.

fromage Nutrinor & Agrilait, —

une fromagerie de Saint-
Guillaume. Puis, ils se sont lan-
cés i la recherche d’une froma-
gerie qui prendrait lareleve, t,
tenant par-dessus tout a ce que
ce produit demeure entiérement
régional, la direction de Nutri-
nor exigeait comme condition
premiére que le fromage soit
fabriqué par une fromagerie du
Saguenay-Lac-Saint-Jean.

Entente

Lafromagerie Perronde Saint-
I'rime, a répondu 2 Vinvitation
des dirigeants de Nutrinor qui,
aprés quelques semaines de
négociation, en sont venus a une
entente,

Luc Lemay soutient que cette
entente assure a4 Nutrinor la
fabrication quotidienne d'un fro-
mage frais par un transforma-
teurrégional de haut prestigeet,
duméme souffle, elle permetala
fromagerie Perron d’accroitre
sa production. «L'entente per-
met & la fromagerie Perron de
s'ouvrir 4 de nouveaux marchés
en luidonnant accgs auréseaude
distribution de Nutrinor pour
son fromage de maturation. »

Lue Lemay rappelle que le
réseau de distribution de Nutri-
nor compte une soixantaine de
distributeurs laitiers qui par-
courent non seulement le Sague-
nay-Laec-Saint-Jean, mais aussi
les secteurs de Chibougamau-
Chapais et de La Tuque.»

Lesdirigeantsdelafromagerie
Perron devaient également
obtenir 'accord de la partie syn-

En fait, Nutrinor est un client
parmi tant d’autres et sa produc-
tion de fromage ne représente
pas, pour le moment du moins,
une quantité trés importante
surles 10 millions de litres fabri-
qués annuellement par Perron.
De cette quantité, la majeure
partie va a "exportation en
dehors du Québec, ¢'est-a-dire
dansg 1'"Ouest canadien, aux
Etats-Unig, en Angleterre, au
Mexique, a Cuba et en Jamaique

Quant & Lue Lemay, il recon-

nait que Nutrinor devra se mon-
trer énergique dans sa campa-

gne, i elle veut récupérer sa [«

part de marché lourdement tou-
chée depuis la défection d’Agro-
pur. Cette part de marché était,
avant les événements de
'automne 2000, de 'ordre de 50
pour cent.
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Directeur de la division des produits laitiers chez Nutrinor,
Luc Lemay présente ici le « nouveau fromage » de son

entreprise.
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